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Ostrzezenia

Informacje ogodlne

Niniejsza instrukcja jest chroniona prawem autorskim. Zadnych zawartych w niej informacji nie
wolno powiela¢ w catosci lub w czesciach, rozpowszechnia¢ ani wykorzystywac¢ do celdw kon-
kurencyjnych badzZ udostepnia¢ osobom trzecim.

Zastrzegamy sobie prawo do zmian stuzacych rozwojowi technicznemu.
Ttumaczenie oryginalnej instrukcji obstugi. Grupa docelowa: obstuga, szefowie kuchni.

& Wazna wskazoéwka dotyczaca cech i przypadkéw szczegoinych.

@ Wyjasnienia w rozdziatach i akapitach wprowadzajacych.

% Odnosnik do rozdziatu, podrozdziatu lub innego dokumentu.

v’ Warunek, ktérego spetnienie jest konieczne przed wykonaniem kolejnych krokéw.
®» Procedura lub czynnosc, ktdéra nalezy wykonac.

Wersja urzadzenia XYZ
Akapit oznaczony w ten sposdb dotyczy tylko okreslonej wers;ji lub opcji urzadzenia.

A Hasto!

Rodzaj i zrédto zagrozenia
Skutki mozliwe w przypadku nieprzestrzegania ostrzezenia.
= Srodki zapobiegajace zagrozeniom i ich skutkom.

Hasto (Uwaga, Ostrzezenie, Niebezpieczenstwo) wskazuje na stopien zagrozenia.

Uwaga ostrzega przed potencjalnymi lekkimi obrazeniami ciata lub szkodami materialnymi.
Ostrzezenie ostrzega przed potencjalnymi ciezkimi obrazeniami ciata.
Niebezpieczenstwo ostrzega przed potencjalnymi najciezszymi/Smiertelnymi obrazeniami
ciata.
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Wskaznik trybu pracy swieci, lecz naczynia nie sg w wystarczajacym stopniu podgrzane/

utrzymywane w stanie cieptym 34

Sygnalizator trybu pracy swieci, lecz wnetrze urzgdzenia pozostaje zimne 34
Urzgdzenie nagrzewa sie zawsze do temperatury maksymalnej niezaleznie od ustawienia

regulatora 34

talerze sg za duze lub za mate w stosunku do przekroju poprzecznego tuby 35

Korozja na elementach ze stali szlachetnej 35

Zewnetrzne uszkodzenie urzadzenia 35

Czyszczenie i pielegnacja  Stal szlachetna 36

Czestos¢ czyszczenia 36

Metody czyszczenia 36

Srodki czyszczace 37

Czyszczenie urzadzenia 37

Montaz/demontaz tuby na talerze 38

Czyszczenie szuflady do czyszczenia 40

Konserwacja Regularne zlecanie konserwacji urzadzenia 41

Sprawdzac¢ hamulce kétek 41

Zlecac¢ przeprowadzanie badan okresowych bezpieczeristwa urzadzen elektrycznych 41

Sprawdzac¢ kabel sieciowy i wtyczke sieciowa 41

Naprawa Upowaznione osoby 42

Opis uszkodzenia 42

Wymiana komponentéw 42

Czesci zamienne 42

Adres 43

4 B.PRO



Jezdny dystrybutor talerzy

Utylizacja  Usuwanie urzadzenia 44

Dane techniczne  Dane ogdine 45
Dane elektryczne 47

Srodowisko 47

Dane do zaméwienia  Dystrybutor talerzy TS-H1 48
Dystrybutor talerzy TS-H2 48

Dystrybutor talerzy TS-UH1 48

Dystrybutor talerzy TS-UH2 48

Dystrybutor talerzy TS-UH1 Kids 48

Dystrybutor talerzy TS-UH2 Kids 48

Instrukcja obstugi 48

Klosz z PC do dystrybutora talerzy 48

Klosz z EPP do dystrybutora talerzy 48

Pojemniki GN do zawieszania w ramie na pojemniki GN 48

Szmatka z mikrowtokien firmy B.PRO 48

Srodek do czyszczenia i pielegnacii stali szlachetnej DeepClean Stainless Steel 48

Normy, dyrektywy,

rozporzadzenia, przepisy normy 49
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Zastosowanie

Warunki stosowania

Cechy produktu

O produkcie

Podgrzewany dystrybutor talerzy zostat skonstruowany z mysla o nastepujacych zastosowa-
niach:

e Przechowywanie/tworzenie zapasdw suchych naczyn

e Udostepnianie/wydawanie naczyn

e Podgrzewanie i utrzymywanie w stanie cieptym suchych naczyn

Nie mozna stosowac urzgdzenia do suszenia naczyn.

Nie mozna uzywac urzadzenia do przechowywania, podgrzewania ani transportu potraw.

Sktadowanie i transport produktéw palnych lub majacych negatywny wptyw na produkty
spozywcze jest zabronione.

Podgrzewany jezdny dystrybutor talerzy przeznaczony jest przede wszystkim do stosowania
w placéwkach zbiorowego zywienia (szpitale, domy opieki, przedszkola), hotelarstwie i gastrono-
mii (bankiety, przyjecia) oraz stotéwkach (zaktadowych, szkolnych).

Transport 0séb za pomoca urzadzenia lub na nim, jak réwniez jego elementach dodatkowych
jest niedozwolony. Urzgdzenia nie wolno uzywac zamiast drabiny ani podestu (dla dzieci). Istnieje
niebezpieczenstwo przewrdcenia.

Urzadzenia nie mozna uzywac do transportu ani sktadowania substanciji/ptynéw niebezpiecz-
nych lub trujgcych.

Otoczenie

Urzadzenie mozna eksploatowac w temperaturze od +15 °C do +38 °C w normalnej wilgotnosci
(bez obraszania).

Urzadzenie przeznaczone jest do uzytkowania na wysokosci maks. 2000 m n.p.m.

Instruktaz osoéb trzecich
Jezeli urzadzenie jest wypozyczane osobom trzecim, nalezy je przeszkoli¢ w zakresie bezpiecz-
nego uzytkowania urzadzenia oraz zwrdéci¢ uwage na potencjalne niebezpieczeristwa.

Informacje ogéine
Podgrzewany jezdny dystrybutor talerzy wykonany jest standardowo ze stali szlachetnej. Po-
wierzchnia stali szlachetnej jest szczotkowana.

W nazwie urzadzenia zawarta krotka charakterystyka jego wersji. Pierwsze dwie litery oznaczaja
typ urzadzenia ("TS" = Tellerspender — dystrybutor talerzy).

Za tacznikiem podane sg dalsze cechy typu urzadzenia.

Urzadzenie o oznaczeniu typu -UH (np. dystrybutor talerzy TS-UH2) jest wyposazony w uktad
ogrzewania obiegowego. Urzadzenie o oznaczeniu typu -H (np. dystrybutor talerzy TS-H1) jest
wyposazony w statyczny ukfad ogrzewania.

Urzadzenie z oznaczeniem typu Kids to wersja 0 zmniejszonej wysokosci korpusu, bez regulato-
ra temperatury.
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Urzadzenie posiada obudowe.

Tuby ostoniete sg kapturkami ochronnymi. Uchwyt usytuowany na poreczy do pchania stuzy do
przytrzymywania klosza z EPP lub dwdch kloszy z PC.

Obstuga i eksploatacja
Naczynia sg stertowane na platformie. Wysokos¢ wydawania naczyn z platformy mozna ustawic,
zaktadajgc lub zdejmujac sprezyny.

Urzadzenie jest wyposazone w cztery kotka skretne, w tym dwa ze specjalnymi hamulcami.

Bezpieczny uchwyt do pchania pozwala na proste prowadzenie urzgdzenia. Stabilne odbojniki
ochronne chronig urzadzenie przed uszkodzeniem.

Regulacja temperatury opiera sie na zasadzie termostatu kapilarnego.
Zadana temperature urzadzenia reguluje sie ptynnie za pomoca pokretta znajdujacego sie
ponizej uchwytu do pchania. Wartos¢ "7" odpowiada temperaturze ok. +60 °C.

Urzadzenie posiada jeden wigcznik/wytgcznik.

Zabezpieczenie przecigzeniowe zapobiega przegrzaniu urzadzenia.

Dystrybutory talerzy nadaja sie do talerzy dzielonych o srednicy od 180 do 330 mm, jak réwniez
prostokatnych o wymiarach od 180 x 180 do 280 x 280 mm.

Prowadnice osadzone w tubie mozna dostosowac do srednicy talerza.

Tuba dystrybutora talerzy jest wyposazona w 4 prowadnice. Tuba na talerze wyposazona jest
opcjonalnie w 4 dodatkowe prowadnice utrzymujace naczynia o niewielkich rozmiarach badz
innych ksztattach w bezpiecznym potozeniu.

Czyszczenie

Dostepny jest opcjonalny model szuflady do czyszczenia, ktérego zastosowanie utatwia proces

czyszczenia.

Mozna wyjac tube w celu wykonania gruntownego czyszczenia.
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Informacje ogdlne

O produkcie

Bezpieczenstwo

Urzadzenie wyprodukowano zgodnie z najnowszymi standardami techniki. Spetiono przy
tym wszelkie wymagania dotyczace bezpieczeristwa eksploataciji. Mimo to jednak przy
uzytkowaniu urzadzenia wystepuja niebezpieczenstwa. Zawarte w niniejszej instrukcji obstugi
zasady bezpieczenstwa i ostrzezenia majg za zadanie utatwi¢ ochrone personelu przed takimi
zagrozeniami.

Zasady bezpieczenstwa
Zasady bezpieczenstwa zawarte w niniejszym rozdziale nalezy uwaznie przeczytac i stosowac je
w eksploatacji.

Uzytkownik urzadzenia jest odpowiedzialny za przestrzeganie zawartych w niniejszej instrukcji
obstugi zasad bezpieczeristwa.

Ostrzezenia
Przestrzegac zawartych w tekscie ostrzezen oznaczonych symbolem zagrozenia (tréjkat ostrze-
gawczy).

Instrukcja obstugi
Przed rozpoczeciem eksploatacji nalezy uwaznie przeczytac niniejsza instrukcje obstugi.

Uzytkownik jest odpowiedzialny za to, aby przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia wszyscy
obstugujacy zapoznali sie z niniejsza instrukcja.

Instrukcje obstugi nalezy przechowywac tak, aby byta ona w kazdej chwili dostepna dla perso-
nelu.

Czyszczenie i konserwacja

Do czyszczenia i prac konserwacyjnych lub w celu wymiany czesci urzgdzenie nalezy odtgczy¢
od sieci. Podczas wykonywania prac wtyczke sieciowg i/lub wtyczke urzadzenia nalezy
przechowywac w odpowiednim miejscu i chroni¢ przed wilgocia, uszkodzeniem i zabrudzeniem.

Zastosowanie
Urzadzenia wolno uzywac wytacznie do przewidzianych celow.

Uzytkownik urzadzenia jest odpowiedzialny za jego prawidtowe i zgodne z przeznaczeniem sto-
sowanie.

Warunki stosowania
Stosowac urzadzenie tylko w dozwolonych warunkach otoczenia.

Uzytkownicy urzadzenia musza zapoznac sie z obstuga urzadzenia i zrozumie¢ niniejsza
instrukcje obstugi.

B.PRO
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Pionowa pozycja transportu
Urzadzenie transportowac¢ zawsze w pozycji pionowe;.

Transport samochodem ciezarowym lub dostawczym
Urzadzenie transportowac wytgcznie samochodami ciezarowymi lub dostawczymi z rampa
roztadunkowa. Rampa roztadunkowa nie moze by¢ nachylona pod katem wigkszym niz 10°.

Urzadzenie mozna transportowac wytacznie po zwolnieniu hamulcow kotek. Zabezpieczyé
urzadzenie przed przemieszczeniem sie. Niedopuszczalne jest zabezpieczanie na czas transpor-
tu za pomocag hamulcow kotek.

Na czas transportu zabezpieczy¢ urzadzenie przed przechylaniem. Stosowac drgzki
zabezpieczajace obite migkkim materiatem.

Folia ochronna
Przy rozpakowywaniu urzadzenia zdja¢ zastosowana ewentualnie folie ochronng. W przeciwnym
razie moze dojs$¢ do pozaru.

Ustawianie prowadnic

Prowadnice musza by¢ ustawione na odpowiednia wielkos¢ talerzy. W przeciwnym razie
wystepuje niebezpieczenstwo przechylenia sie stosu talerzy, ktére moga wpasé pomiedzy pro-
wadnice i ulec uszkodzeniu.

W trybie ogrzewania prowadnice nagrzewaja sie. Gorgce prowadnice nalezy chwytac tylko przez
zabezpieczenie (np. fapki lub rekawice ochronne).

Wysokos$¢é wydawania naczyn

W momencie rozpoczecia eksploatacji wysokos¢ wydawania naczyn musi by¢ dostosowana do
aktualnych potrzeb. Jesli platforma jest ustawiona zbyt wysoko, zachodzi niebezpieczeristwo
przewrécenia stosu naczyn. Przewracajgcy sie stos naczyn moze spowodowac obrazenia ciata.
Jesli platforma jest ustawiona zbyt nisko, zdejmowanie naczyn ze stosu odbywa sie w pozycji
nieprawidtowej z punktu widzenia ergonomii.

Gdy witaczone jest ogrzewanie, wnetrze urzadzenia rozgrzewa sie do wysokiej temperatury.
Przed przystapieniem do ustawiania wysokosci wydawania naczyn upewnic sie, ze wnetrze
urzadzenia ostygfo.

Sprezyny do ustawiania wysokosci wydawania naczyn nalezy zaktadac i zdejmowac symetrycz-
nie. W przeciwnym wypadku istnieje niebezpieczenstwo nierdwnomiernego obcigzenia sprezyn.
Im silniejsze obciazenie sprezyn, tym wigkszy stopien ich zuzycia. Nalezy zaczepia¢ sprezyny

w taki sposdéb, aby ich koricédwki nie byty skierowane ku $rodkowi tuby.

Miejsce ustawienia
Nie stawia¢ urzgdzenia nigdy obok urzadzen silnie parujacych (np. obok zmywarki). Para moze
prowadzi¢ do obraszania urzadzenia.
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Obstuga i eksploatacja

Warstwa wilgoci na podtgczonym urzadzeniu stwarza niebezpieczeristwo zwarcia lub porazenia
pradem.

Rozpoczecie eksploatacji po sktadowaniu

W przypadku przeniesienia urzadzenia z zimnego miejsca sktadowania do kuchni na po-
wierzchni i we wnetrzu urzadzenia osiada wilgo¢. Warstwa wilgoci na podtaczonym urzadzeniu
stwarza niebezpieczenstwo zwarcia lub porazenia pradem.

Urzadzenie mozna zacza¢ uzywac dopiero gdy ogrzeje sie do temperatury pokojowe;.

Przytacze sieciowe
Napiecie i czestotliwos¢ podane na tabliczce znamionowej muszg by¢ zgodne z wartosciami
napiecia sieciowego.

Nie stosowac urzgdzenia z uszkodzong izolacjg kabla sieciowego lub wtyczki sieciowe;.

Wtyczke sieciowa podtgczac i odtaczac tylko przy wytaczonym urzadzeniu. W przeciwnym razie
mozna uszkodzi¢ instalacje elektryczng urzgdzenia i gniazdko sieciowe.

Kabel odfgczac ciggnac wytacznie za obudowe wtyczki sieciowe;.

Informacje ogdine
Osoba uzywajaca urzagdzenie musi znac i potrafi¢ oceni¢ zwigzane z nim zagrozenia.

Urzadzenie moze byé uzytkowane wytacznie przez osoby, ktérych zdolnosci fizyczne, sensory-
czne i intelektualne nie sg ograniczone i pozwalaja na obstuge urzadzenia.

Urzadzenie stosowac tylko w nienagannym stanie.

W przypadku uszkodzenia urzadzenia zabezpieczy¢ je przed przypadkowym uzyciem i
niezwtocznie zleci¢ naprawe jednemu z podanych ponizej punktéw serwisowych.

Tabliczki informacyjne
Na urzadzeniu umieszczone sg nastepujace tabliczki informacyjne:

Tabliczka informa- | Znaczenie — miejsce umieszczenia
cyjna

"Uwaga, gorgca powierzchnia" wg DIN 4844-2

Nieczytelne, uszkodzone lub brakujgce tabliczki informacyjne nalezy natychmiast wymienic¢ na
nowe.

B.PRO 11
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Wysokosé wydawania naczyn

Wysokos$¢ wydawania naczyn ustawiong podczas rozruchu nalezy odpowiednio dostosowac,
gdy zachodzi taka potrzeba. Jesli platforma jest ustawiona zbyt wysoko, zachodzi
niebezpieczenstwo przewrdcenia stosu naczyn.

Przewracajacy sie stos naczyri moze spowodowaé obrazenia ciata. Jesli platforma jest ustawi-
ona zbyt nisko, zdejmowanie naczyn ze stosu odbywa sie w pozycji nieprawidtowej z punktu
widzenia ergonomii.

Gdy witaczone jest ogrzewanie, wnetrze urzadzenia rozgrzewa sie do wysokiej temperatury.
Przed przystapieniem do ustawiania wysokosci wydawania naczyn upewnic sie, ze wnetrze
urzadzenia ostygto.

Sprezyny do ustawiania wysokosci wydawania naczyn nalezy zaktadac i zdejmowac symetrycz-
nie. W przeciwnym wypadku istnieje niebezpieczeristwo nieréwnomiernego obcigzenia sprezyn.
Im silniejsze obciazenie sprezyn, tym wigkszy stopien ich zuzycia. Nalezy zaczepia¢ sprezyny

w taki sposoéb, aby ich korcéwki nie byty skierowane ku srodkowi tuby.

Tuba nie nadaje sie do obstugi/uzytkowania na zewnatrz korpusu urzadzenia.

Zatadunek
Nie stosowac w dystrybutorze naczyn z tworzywa sztucznego. Dystrybutor i/lub naczynia z
tworzywa sztucznego moga ulec uszkodzeniu.

Dystrybutory talerzy wyposazone w tuby posiadajgce po 4 prowadnice obstuguijg talerze
okragte o srednicy od 180 do 330 mm, jak réwniez prostokatne o wymiarach od 180 x 180 do
280 x 280 mm. W przypadku zatadowania mniejszych talerzy wystepuje niebezpieczenstwo
przechylenia sie stosu talerzy, ktére moga wpasé pomiedzy prowadnice i ulec uszkodzeniu.

To samo niebezpieczenstwo zachodzi w sytuacii, w ktérej prowadnice nie sg dostosowane do
Srednicy aktualnie zatadowanego stosu talerzy. Dlatego tez po kazdej zmianie Srednicy talerzy
nalezy dostosowywac prowadnice do nowej wielkosci tych naczyn.

Nosnos¢é

Do dystrybutora wktada¢ maksymalnie ilosci naczyr podane w danych technicznych i nie
przekracza¢ gornej granicy masy tadunku. W przeciwnym razie istnieje niebezpieczenstwo
przewrdécenia sie i/lub uszkodzenia dystrybutora badz znajdujacego sie w nim stosu naczyn.
Przewracajacy sie dystrybutor lub stos naczyr moga spowodowac obrazenia ciata.
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Obciazenie osprzetu

Wersja urzadzenia ze sktadang pétka
Sktadana potka montowana od strony czotowej stuzy do odstawiania naczyn i/lub tac i nie moze
by¢ obciazana ciezkimi przedmiotami.

Dopuszczalne obcigzenie powierzchni wynosi 25 kg.

Siadanie na stoliku sktadanym jest zabronione.

Wersja urzadzenia z ramg na pojemniki GN
Rama montowana od strony czotowej stuzy do przechowywania jednego lub kilku pojemnikow
GN i nie moze by¢ obcigzana cigzkimi przedmiotami.

Dopuszczalne obcigzenie powierzchni wynosi 25 kg.

Siadanie na ramie jest zabronione.

Kapturki ochronne

Jesli urzadzenie jest ogrzewane przez dtuzszy czas i nieostoniete kloszem, dochodzi do duzych
strat ciepta. Gdy ogrzewanie jest wiaczone, nalezy zawsze ostania¢ urzadzenie kloszem.
Zdejmowac klosz z urzgdzenia tylko na krétki czas w celu wiozenia lub wyjecia naczyn.

Podczas wyjmowania z uchwytu obrdci¢ klosz ruchem w gore tylko do tego stopnia, aby mozna
go byto tatwo zdja¢ z uchwytu ruchem w przéd.

Wersja urzadzenia z szufladg do czyszczenia

Jesli urzadzenie jest ogrzewane, a szuflada do czyszczenia nie jest wtozona, dochodzi do
duzych strat ciepta. Dlatego szuflada do czyszczenia powinna by¢ zawsze wiozona, gdy
urzadzenie jest ogrzewane.

Gorace czesci urzadzenia i przedmioty

Gorna czes¢ i wnetrze urzadzenia, szuflada do czyszczenia (opcja) i znajdujace sie w nim przed-
mioty (naczynia) nagrzewaja sie podczas pracy (do ok. +110 °C) i moga powodowac oparzenia.
Gorgce przedmioty chwytac tylko przez zabezpieczenie (np. tapki lub rekawice ochronne).

Dostep do regulatora temperatury

Jesli urzadzenie bez nadzoru personelu jest dostepne dla gosci, powinno by¢ umieszczone tak,
by regulatorem temperatury nie mogty manipulowac niepowotane osoby. W tym celu mozna np.
odwrdcic¢ urzadzenie do Sciany strong, na ktérej znajduje sie regulator temperatury.

B.PRO 13
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Wytaczanie

Czyszczenie i pielegnacja

14 B.”PRO

Hamulce kétek
Urzadzenie zawsze zabezpieczac przed toczeniem za pomoca hamulcéw rolek. Przypadkowe
odjechanie urzgdzenia moze spowodowac obrazenia ciata i szkody rzeczowe.

Przemieszczanie

Przed kazdym przemieszczeniem odtgczy¢ wtyczke sieciowa. W przeciwnym razie istnieje
mozliwos¢ uszkodzenia przewodu sieciowego lub gniazdka sieciowego znajdujgcego sie w po-
mieszczeniu.

Pcha¢ urzadzenie, nie ciagnac.
Pchac urzadzenie, trzymajac oburacz rure uchwytu do pchania. W zaleznosci od ciezaru dosta-
tecznie szybkie wyhamowanie urzadzenia jedna reka moze by¢ niemozliwe.

Nalezy uwazagd, aby nie przytrzasnac reki miedzy sciang lub innymi przedmiotami (np. szafkami)
(niebezpieczenstwo zmiazdzenia).

Aby zmniejszy¢ mozliwosé uszkodzenia rolek, nalezy unikac ich przecigzania:
® nie przemieszczac urzadzenia z zablokowanymi hamulcami kot

e Unika¢ uderzen

e Ostroznie (bez impetu) przemieszczac urzadzenie przez progi i stopnie.

Jesli urzadzenie stoi na ukosnej powierzchni, nalezy précz zablokowania kétek za pomoca ha-
mulcéw zabezpieczy¢ urzadzenie w inny sposob przed niezamierzonym przetoczeniem sie (np.
przez podtozenie klindw pod kotka).

Urzadzenie stojace zachowuje stabilnos¢ na pochytosci do 10°. Urzadzenie wolno
przemieszczac tylko po powierzchniach o nachyleniu <10°.

Przy przemieszczaniu na pochytosciach moze dojs¢ do zarzucenia urzadzenia na boki. Na
rampach i zagtebieniach pchac urzadzenie zawsze w 2 0soby (po jednej osobie z kazdej strony
urzadzenia).

Odtaczanie wtyczki sieciowej
Mozna podtaczac i odtaczac wtyczke sieciowg tylko po wytaczeniu urzadzenia; w przeciwnym
razie istnieje ryzyko uszkodzenia jego instalacji elektrycznej i gniazdka sieciowego.

Qdtaczac kabel, ciagnac wytacznie za obudowe wtyczki sieciowe;.

Wtyczka sieciowa

Przed przystapieniem do czyszczenia urzadzenie wytaczy¢ i odtaczy¢ wtyczke od sieci.
Woda przedostajgca sie do urzadzenia moze spowodowac zwarcie. W tym przypadku istnieje
niebezpieczenstwo porazenia pradem.
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Higiena
Nalezy stosowac sie do przepiséw rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 oraz krajowych przepiséw
dotyczacych higieny.

Czestos¢ czyszczenia
Zewnetrzna strone urzadzenia czysci¢ po kazdym uzyciu, a jego wnetrze w zaleznosci od
potrzeb.

Sposob czyszczenia

Stosowac tylko dozwolone sposoby czyszczenia.

Do czyszczenia nie stosowac myjek parowych, myjek wysokocignieniowych, natryskéw wod-
nych i innych podobnych przyrzadéw czyszczacych.

Srodki czyszczace - informacje ogdlne

Nie stosowac do czyszczenia przedmiotdw metalowych. Przedmioty metalowe mogg uszkodzi¢
urzadzenie i spowodowac jego korozje.

Do czyszczenia nie stosowac spiczastych i ostrych przedmiotéw. Moga one uszkodzic¢
urzadzenie.

Nie stosowaé $rodkéw do szorowania. Srodki do szorowania rysuja powierzchnie.

Srodki czyszczace do elementéw z tworzywa sztucznego
Nie stosowaé $rodkéw do szorowania. Srodki do szorowania rysuja powierzchnie.

Nie stosowac srodkow czyszczacych zawierajgcych nastepujace substancje (grozi uszkodze-
niem!):

e FEtanol, izopropanol i wysokoprocentowe alkohole

e Aceton

e Benzyna do czyszczenia

e Terpentyna

e Estry kwasu octowego

Gorace czesci urzadzenia i przedmioty

Gdrna czes¢ urzadzenia, jego wnetrze oraz umieszczone w nim przedmioty (naczynia)
nagrzewaja sie podczas pracy (istnieje niebezpieczeristwo oparzenial).

Przed czyszczeniem ostudzi¢ urzadzenie przynajmniej przez okres 20 minut.

B.PRO 15
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Konserwacja

Naprawa

Normy i dyrektywy

Oznaczenie urzadzenia

16 B.PRO

Badania okresowe bezpieczenstwa urzadzen elektrycznych
Przynajmniej raz na 6 miesiecy zleca¢ wykwalifikowanemu elektrykowi wykonanie okresowego
badania bezpieczenstwa urzadzen elektrycznych zgodnie z norma DIN VDE 0702.

Kabel i wtyczka sieciowa

Przynajmniej raz na 6 miesiecy sprawdzac zgodnie z przepisami DGUV V3 (dawniej BGV A3) lub
odpowiednimi przepisami krajowymi kabel i wtyczke sieciowg pod katem uszkodzert mechanicz-
nych i starzenia materiatu.

Hamulce kétek

Regularnie sprawdzac¢ dziatanie hamulcow kot.

W przypadku niedostatecznej sity hamowania nalezy niezwtocznie zleci¢ wymiane
uszkodzonego(-ych) kétka(-ek) jednemu z punktéw serwisowych wymienionych w punkcie Nap-
rawa.

Upowaznione osoby

Urzadzenie moze by¢ naprawiane wytgcznie przez nastepujgce punkty serwisowe:

e przeszkolony przez firme B.PRO personel wtasny

e zewnetrzny zaktad serwisowy, ktérego personel zostat przeszkolony przez firme
B.PRO

e serwis firmy B.PRO

Dokonanie naprawy przez inne osoby powoduje utrate gwarancji.

Przestrzegac¢ obowigzujgcych norm, dyrektyw i zasad bezpieczenstwa.

Uzytkownik urzadzenia jest odpowiedzialny za przestrzeganie obowigzujgcych norm, dyrektyw i
zasad bezpieczenstwa.

Urzgdzenie posiada tabliczke znamionowa. Usuniecie tabliczki znamionowej powoduje utrate
gwarancji.
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Kontrola i zgtaszanie
uszkodzen
transportowych

Zakres dostawy

Rozpakowanie

Usuwanie materiatu
opakowaniowego

Transport

&~ Bezposrednio po odebraniu dostawy nalezy skontrolowac urzadzenie pod katem uszkodzen
transportowych (kontrola wzrokowa).

» Uszkodzenia transportowe nalezy udokumentowac¢ na dowodzie dostawy w obecnosci spe-
dytora (opis uszkodzenia).

» Zazadac od spedytora potwierdzenia uszkodzen (podpis).

®» Zatrzymac urzadzenie i zareklamowac uszkodzenia w firmie B.PRO na podstawie dowodu
dostawy.
—lub -
Odmowic przyjecia urzadzenia i przekazac je spedytorowi w celu zwrotu do firmy
B.PRO.

&~ Ten sposodb postepowania zapewnia prawidtowe uregulowanie reklamaciji. Zgtoszone
pozniej uszkodzenia transportowe musza by¢ odpowiednio uwiarygodnione przez odbiorce
urzadzenia.

W zakres dostawy wchodzg standardowo:
e Urzadzenie

e Uchwyt klosza

® Instrukcja obstugi

Szczegotowy zakres dostawy i wersja urzadzenia podano w dokumentach dostawy.

» Otwiera¢ opakowanie transportowe w miejscach przewidzianych do tego celu. Nie rozrywac
i nie rozcinac!

®» Sprawdzi¢ zakres dostawy.

» 7djg¢ zastosowana ewentualnie folie ochronng z urzadzenia.

&= Opakowanie wykonane jest z materiatéw nadajacych sie do recyklingu.

» Materiat opakowaniowy nalezy przekazac do recyklingu zgodnie z obowigzujgcymi przepisa-
mi i w sposob nieszkodliwy dla srodowiska.
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Warunki eksploataciji

Pierwsze witaczenie

Dostosowywanie

prowadnic do srednicy

18 B.PRO

talerza

Rozpoczecie eksploatacji

v’ Urzadzenie uzyskato temperature pomieszczenia.

v" Urzadzenie nie posiada zadnych wad ani widocznych uszkodzen.

v' Podane ponizej ustawienia zostaty poprawnie wykonane i w razie potrzeby dostosowane do
nowej sytuaciji.

v" Usunieto w cato$ci folie ochronng, jesli zostata zatozona.

& Po pierwszym wigczeniu nagrzewajacy sie materiat izolacyjny moze spowodowac wytwor-
zenie sie niewielkigj ilosci dymu i zapachu. Z tego wzgledu zaleca sig, by przed pierwszym
uzytkowaniem podgrzewacé puste urzadzenie przez ok. 2 godziny.

v Urzadzenie znajduje sie w stanie wytaczenia.

A Uwaga!

Istnieje ryzyko uszkodzenia instalacji elektrycznej urzadzenia.

Jezeli urzadzenie nie jest przystosowane do istniejagcego napiecia sieciowego lub czestotliwosci,

moze dojs¢ do uszkodzenia instalaciji elektrycznej urzadzenia.

®» Przed podfgczeniem upewnic sig, ze napiecie i czestotliwos¢ podane na tabliczce znamiono-
wej sg zgodne z wartosciami napiecia sieciowego.

» Upewnic sie, ze wewnatrz ani na gornej czesci urzagdzenia nie ma jakichkolwiek przedmiotow
wrazliwych na ciepto.

» Podigczy¢ wiyczke sieciowg do gniazdka.

» \Wtaczy¢ urzadzenie za pomoca wigcznika/wytacznika.

Wskaznik trybu pracy swieci.

®» Pokretfa ustawi¢ na najwyzszy stopien.

» Podgrzewac urzadzenie przez ok. 2 godziny.

» \\ylgczy¢ urzadzenie za pomoca wigcznika/wytacznika.

Wskaznik trybu pracy gasnie.

» Po ostygnieciu oczyscic¢ urzgdzenie.

Y, Rozdziat ,Czyszczenie i pielegnacja®

@ lIstnieje mozliwos¢ ustawienia prowadnic dystrybutora talerzy w sposéb dostosowany do
Srednicy uzywanych talerzy. Zaleca sie przetestowanie przy uzyciu stosowanych talerzy,
ktory z zakreséw jest najodpowiedniejszy.
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» Pociggnac prowadnice w gore (1.).

®» (Chcac zmniejszy¢ srednice, nalezy obrdécic¢ prowadnice w kierunku srodka tuby (2.).
—lub -
Chcac zwiekszy¢ Srednice, nalezy obrdci¢ prowadnice w kierunku obudowy urzgdzenia (3.).
» (Opuscic¢ prowadnice (4.) i wstawi¢ ja w odpowiedni otwdr prowadzacy usytuowany w dennej
czesci urzadzenia.
®» Zablokowac zabezpieczenie transportowe prowadnicy.

Sprawdzanie wysokosci () Wysokos$¢ wydawania stertowanych naczyn z platformy jest regulowana sprezynami, za
wydawania naczyn pomoca ktérych platforma jest zawieszona w gornej czesci obudowy urzgdzenia.

@® W celu dostosowania wysokosci wydawania naczyn mozna w zaleznosci od potrzeb
zakfadac lub zdejmowac poszczegodlne sprezyny.

@ Urzadzenie jest dostarczane fabrycznie ze wszystkimi zatozonymi sprezynami. Przy danym
ustawieniu sprezyn zaleca sie sprawdzenie wysokosci wydawania stertowanych naczyn, a w
razie potrzeby — zmiane ustawienia.

& Jesdli w pdzniejszym czasie w dystrybutorze stertowane sg naczynia wymagajace zmiany
wysokosci wydawania, nalezy w zaleznosci od potrzeb zatozy¢ ponownie uprzednio zdjete
badzZ zdja¢ kolejne sprezyny.

& Wysokos¢ wydawania naczyn jest ustawiona prawidtowo, jesli najwyzej usytuowany talerz
znajduje sie ponad ostona urzadzenia.

» Ustawi¢ 11 talerzy na platformie.

» Jesli najwyzej usytuowany talerz nie wystaje badz kilka talerzy wystaje poza gorng czesé
urzadzenia, nalezy wyja¢ wszystkie talerze, po czym zmieni¢ ustawienie sprezyn.

Uy Podrozdziat ,Ustawianie wysokogci wydawania naczyn*

®» Po zmianie ustawienia sprezyn ponownie sprawdzi¢ wysokos¢ wydawania naczyn.

®» Zmiane ustawienia sprezyn i test wysokosci wydawania naczyn powtarza¢ do momentu
uzyskania wtasciwego ustawienia.

B.PRO 19
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Ustawianie wysokosci
wydawania naczyn

@® W celu dostosowania wysokosci wydawania naczyn mozna zaktadac lub zdejmowac
poszczegolne sprezyny.
@ Urzadzenie jest dostarczane fabrycznie ze wszystkimi zatozonymi sprezynami.
& Podczas ustawiania wysokosci wydawania naczyr obowigzuja nastepujace podstawowe
zasady:
— Sprezyny nalezy zaktadac i zdejmowac symetrycznie.
— Nalezy zawsze zdejmowac sprezyny w kierunku od wewnatrz na zewnatrz; tzn. poczynajac
od sprezyn srodkowych.
— Liczba sprezyn zatozonych po kazdej ze stron ustawczych moze réznic¢ sie maksymalnie
o 1 sztuke.

A Uwaga!

Koncowka sprezyny posiada ostre krawedzie.

W przypadku nieprawidtowego montazu koncowka sprezyny o ostrych krawedziach moze

spowodowac obrazenia ramienia, reki i palcow.

®» Podczas zaktadania sprezyn nalezy zwraca¢ uwage na to, by zadna z ich obustronnych
koncowek nie byfa skierowana ku srodkowi tuby.

& Jesli w pdzniejszym czasie w dystrybutorze stertowane sg naczynia wymagajace zmiany
wysokosci wydawania, nalezy w zaleznosci od potrzeb zatozy¢ ponownie uprzednio zdjete
badz zdja¢ kolejne sprezyny.

» Upewnic sig, ze wnetrze urzadzenia wystygto.

» \\yjg¢ w catosci stos naczyn.

» Po obu przeciwlegtych stronach ustawczych zatozy¢ na dolne zawieszenie lub zdja¢ z niego
jedng ze sprezyn wewnetrznych.

D)
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®» Sprawdzi¢ wysokos¢ wydawania naczyn i w razie potrzeby zatozy¢ lub zdjaé kolejne
sprezyny.
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Zatozy¢ uchwyt klosza  Zapinanie uchwytu
&= W zaleznosci od pozycji jezyczka uchwyt stuzy do przytrzymywania dwdch kloszy z PC lub
jednego klosza z EPP.

(1) Pozycja przytrzymywania klosza z PC
(2) Pozycja przytrzymywania klosza z EPP

» \Nsunac jezyczek od tytu do oporu w zgdany mechanizm przytrzymujacy.

Jezyczek zatrzaskuije sie w sposdb odczuwalny w korpusie podstawowym uchwytu.
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Podtaczenie urzadzenia

22 B.PRO

Zaktadanie uchwytu
» \Vsuna¢ uchwyt od dotu na rure uchwytu do pchania (1.) do momentu zatrzasniecia.

d

®» (Obrdci¢ uchwyt ruchem w dét do oporu (2.).

v’ Urzadzenie jest wytaczone

A Uwaga!

Istnieje ryzyko uszkodzenia instalacji elektrycznej urzadzenia.

Jezeli urzadzenie nie jest przystosowane do istniejacego napiecia sieciowego lub czestotliwosci,

moze dojs¢ do uszkodzenia instalacji elektrycznej urzadzenia.

» Przed jego podtgczeniem nalezy upewnic sig, ze napiecie i czestotliwos¢ sieci podane na
tabliczce znamionowej sg zgodne z wartosciami parametréw energii elektrycznej pobieranej
z gniazdka sieciowego.

» Upewnic sig, ze na urzadzeniu ani w jego wnetrzu nie znajduje sie folia ochronna.
» UpewnicC sig, ze wewnatrz urzgdzenia nie ma zadnych przedmiotéw wrazliwych na ciepto.
®» Podfgczy¢ wtyczke sieciowa do gniazdka.
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Obstuga i eksploatacja

Budowa urzadzenia

1
2
3

) Klosz

) Prowadnica talerzy

) Sprezyny do ustawiania wysokosci wydawania naczyn
) Sygnat napetienia (opcja)

) Uchwyt klosza
)

)

)

)

[N IEN

Uchwyt do pchania
Panel obstugi z wytgcznikiem i regulatorem temperatury

N

(
(
(
(
(
(
(
(8
©
(
(
(
(
(
(
(
(

Kabel sieciowy

Szuflada do czyszczenia (opcja)
10) Uchwyt na wtyczke sieciowa
11) Rolka skretna z hamulcem
12) Naroznik ochronny

14) Kotko skretne bez hamulca
Powifoka proszkowa (opcja)

)
)
)
13) Listwa odbojowa (opcja)
)
)
) Platforma do ustawiania naczyn
)

15
16
17) Potka sktadana (opcja)
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Elementy obstugi -
przeglad

Rodzaje zastosowan -
przeglad

4 control N

(1) Pokretto do ustawiania zadanej temperatury urzadzenia (nie ma w wersji Kids)
(2)  Wiacznik/wytacznik ze wskaznikiem trybu pracy

& Do bezstopniowej regulacji zadanej temperatury urzadzenia stuzy odpowiednie pokretto.
Wartos¢ "7" ustawienia odpowiada zadanej temperaturze naczyn na poziomie ok. +60 °C.

&= Dystrybutor talerzy WS-UH2 nie posiada pokretta do nastawiania zadanej temperatury
urzadzenia. W przypadku tego urzadzenia na state ustawiona jest temperatura zadana
wynoszaca ok.+140 °C.

Mozna wyrdznic¢ nastepujgce rodzaje zastosowan:

Kuchnia, obstuga przez personel

Jesli urzadzenie jest obstugiwane przez personel w obrebie kuchni, nie ma zadnych ograniczen
w ustawianiu temperatury, aczkolwiek z jednym wyjagtkiem:

Gdy temperatura urzadzenia przekroczy +60 °C, personel powinien wyeliminowa¢ mozliwosé
powstawania uszkodzen, podejmujac odpowiednie dziatania. Aby uniknac¢ oparzen, nalezy np.
dotykac goracej goérnej czesci urzadzenia i gorgcych naczyn tylko z odpowiednim zabezpiecze-
niem (np. przez scierke lub rekawice kuchenne).

Obszar zewnetrzny, obstuga przez personel

Jesli personel obstuguje urzadzenie w obszarze zewnetrznym, nie ma zadnych ograniczen w
ustawianiu temperatury, nie ma zadnych ograniczen w ustawianiu temperatury, aczkolwiek z jed-
nym wyjatkiem:

Gdy temperatura urzadzenia przekroczy +60 °C, personel powinien wyeliminowa¢ mozliwosé
powstawania uszkodzen, podejmujgc odpowiednie dziatania. Aby uniknac¢ oparzen, nalezy np.
dotykac goracej goérnej czesci urzadzenia i gorgcych naczyn tylko z odpowiednim zabezpiecze-
niem (np. przez scierke lub rekawice kuchenne).

Jesli ze wzgledow estetycznych zachodzi potrzeba rezygnacji z zastosowania srodkéw ochron-
nych, temperatura wewnatrz urzadzenia nie moze przekraczac +60 °C.
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Obszar zewnetrzny, samoobstuga

Jesli urzadzenie jest uzytkowane w obszarze zewnetrznym, a goscie samodzielnie wyjmuja

Z niego naczynia, temperatura wnetrza urzgdzenia nie moze przekracza¢ +60 °C.

Ponadto urzgdzenie nalezy ustawic tak, by niepowotane osoby nie mogty manipulowac regulato-
rem temperatury. W tym celu mozna np. odwrdécic¢ urzagdzenie do sciany strong, na ktérej znajdu-
je sie regulator temperatury.

Ustawianie zadanej < Jesli urzadzenie jest dostgpne dla gosci bez nadzoru personelu, zadana temperatura nie moze
temperatury przekraczac+60 °C. Nalezy ustawi¢ temperature w taki sposéb, aby nikt nie poparzyt sobie
palcéw o naczynia ani gérng czesc urzadzenia. Firma B.PRO zaleca ostrozne (!) sprawdze-
nie rekg temperatury gornej czesci urzadzenia po uptywie ok. 45 minut od momentu jego
wigczenia, bgdZ w razie potrzeby — zmiane ustawienia temperatury
& Jesli goscie samodzielnie wyjmuja naczynia z urzadzenia, nalezy je umiesci¢ w taki sposob,
aby niepowotane osoby nie mogty manipulowac regulatorem temperatury. W tym celu mozna
np. odwrdéci¢ urzadzenie do Sciany strong, na ktdrej znajduje sie regulator temperatury
» {Ustawi¢ pokretto w zadanym potozeniu.

Zawieszanie klosza Umiesci¢ klosz z PC w uchwycie
w uchwycie ¥ Za pomocg uchwytu mozna przytrzymywac maks. dwa klosze z PC.

» \Vsunac¢ klosz pod katem pomiedzy korpus podstawowy uchwytu a jezyczek (1.) i opuscic
w dot (2.).
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Napetnianie urzadzenia

26 B.PRO

Wyjmowanie klosza
z uchwytu

Umiescic¢ klosz z EPP w uchwycie

» \Vsunac¢ klosz pomiedzy korpus podstawowy uchwytu a jezyczek.

& Jesli urzadzenie jest ogrzewane, a pokrywa nie jest zamknigta, dochodzi do duzych strat
ciepta. Ogrzewane urzadzenie powinno by¢ zawsze ostoniete kloszem. Otwiera¢ urzadzenie
tylko na krétki czas w celu wiozenia lub wyjecia naczyn.

&~ Nie stosowac w dystrybutorze naczyn z tworzywa sztucznego. Dystrybutor i/lub naczynia z
tworzywa sztucznego moga ulec uszkodzeniu.

& Nie nalezy przekracza¢ gornej granicy tadownosci podanej w danych technicznych.

v/ Poprawnie ustawiona wysoko$é wydawania naczyr

v/ Prowadnice dostosowane do aktualnej érednicy talerzy
» \WiozyC talerze do dystrybutora.

» Przykry¢ dystrybutor kloszem.

A Uwaga!

Istnieje ryzyko uszkodzenia klosza.

Jesli podczas pobierania z uchwytu klosz zostanie obrécony za bardzo w gore, moze ulec usz-

kodzeniu.

®» Podczas wyjmowania z uchwytu obrdécic klosz ruchem w godre tylko do tego stopnia, aby
mozna go byto tatwo wyja¢ z uchwytu ruchem w przod.
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Zdjac klosz z PC z uchwytu

» Obrocic lekko klosz od dotu ruchem w gore (1.) i wyjac go z uchwytu ruchem w przéd (2).

Umiescic¢ klosz z EPP w uchwycie

®» Obrdci¢ lekko klosz od dotu ruchem w gore (1.), wysuna¢ go od tytu z uchwytu (2.), po czym
wyjacé ruchem w przéd (3).

B.PRO 27



Jezdny dystrybutor talerzy

Rozktadanie/sktadanie

28 B.PRO

potki

Wersja urzadzenia ze sktadang pétka
&~ Po stronie czotowej urzadzenia, naprzeciw uchwytu do pchania zamontowana jest sktadana
pdtka.

A Ostrzezenie!

Istnieje niebezpieczenstwo przeciazenia.

Przecigzenie moze spowodowac nagte ztozenie sie sktadanej pdtki. Znajdujace sie na nim przed-
mioty moga spas¢, co moze spowodowac szkody rzeczowe i/lub obrazenia ciata.

» Maksymalne obcigzenie powierzchni sktadanej pdtki wynosi 25 kg.

Rozktadanie sktadanej potki
® (Odchyli¢ do gory sktadang potke (ok. 30°) powyzej poziomu (1.).

1

®» Pozwoli¢ sktadanej potce na zeslizgniecie sie ukosnie w dot (2.), po czym zatrzasna¢ obydwie
blokadly.

®» Sprawdzi¢ ponownie, czy mocowanie obu blokad zatrzasneto sie; w razie potrzeby
skorygowac blokade.

Sktadanie pétki sktadanej
» (dciggnac¢ sktadang potke od urzadzenia ruchem ukosnym skierowanym ku goérze (1.) do
momentu wyjscia blokad z zatrzaskdw.

» Ziozy¢ sktadang potke ruchem w dot (2.).
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Przemieszczanie Przemieszczanie
urzadzenia w inne & Jedli na trasie przejazdu wystgpujg nierdwnosci, nalezy koniecznie podjgc odpowiednie
miejsce dziatania zaradcze.
tl;> Podrozdziat ,Przejezdzanie przez pochytosci i zagtebienia“
v' Po gérnej stronie i we wnetrzu urzadzenia nie powinny znajdowad sie jakiekolwiek przedmio-
ty ani istoty zywe.
v/ Wtyczka odtgczona i wetknigta do uchwytu na wtyczke sieciowa
v’ 2 osoby

Wersja urzadzenia ze sktadang pétka
v/ Skiadana pétka w stanie roztozonym

A Uwaga!

Przytrzasniecie stopy.
Przy zwalnianiu i blokowaniu hamulcow kofek istnieje ryzyko przytrzasniecia i zranienia stopy.
» Uwazac, aby stopa nie dostata sie pomigedzy hamulec a kotko lub ostone urzadzenia.

»  Zwolni¢ hamulce kofek (1).

» (Oburgcz, trzymajac za rure uchwytu do pchania, ostroznie przesunac urzadzenie w nowe
miejsce.

» Zablokowa¢ hamulce kotek (2).

» \\V razie potrzeby:
Podfaczy¢ wtyczke sieciowa i wigczy¢ urzadzenie.
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Przejezdzanie przez

pochytosci i zagtebienia

Podgrzewanie

i utrzymywanie naczyn

30 B.PRO

w stanie cieptym

& Wszystkie wskazdwki, wymogi i polecenia dotyczace przemieszczania na rownej powierzchni
obowigzujg réwniez przy przemieszczaniu urzgdzenia na pochytosciach i zagtebieniach.
v" Dwie osoby

A Ostrzezenie!

Istnieje ryzyko przewrdécenia urzadzenia.

Przy jezdzie po pochytosci urzadzenie moze sie przewrdcic.

= Nigdy nie przemieszczac¢ urzadzenia po powierzchniach (np. rampach) o nachyleniu >10°.
» Ustawi¢ prowadnice w taki sposob, aby odstep od stosu naczyn byt jak najmniejszy.

A Ostrzezenie!

Istnieje ryzyko zarzucenia urzadzenia na boki.

Na pochytosciach moze doj$¢ do zarzucenia urzadzenia na boki.

» Na pochyfosciach urzadzenie nalezy pchac¢ zawsze w 2 osoby (po jednej z kazdej strony
urzadzenia).

A Uwaga!

Goragca gorna czes¢ urzadzenia.

Bezposrednio po zakonczeniu uzytkowania gorna strona urzadzenia jest gorgca. Jesli

urzadzenie jest pchane przez dwie osoby, ta z nich, ktéra dotyka reka gornej czesci urzadzenia,

moze sie poparzyc.

®» Podczas pchania nalezy chwytac¢ za gorgca goérna czes¢ urzadzenia wytgcznie w rekawicach
ochronnych.

®» Sprawdzi¢, czy urzadzenie mozna bezpiecznie przepchnac przez pochytosc lub zagtebienie.
» (Ostroznie przemiescic¢ urzadzenie w dwie osoby (po jednej z kazdej strony urzadzenia) przez
rampe, zagtebienie lub pochytg powierzchnie.

v Urzadzenie zatadowane

v' Urzadzenie przykryte kloszem

v Urzadzenie znajduje sie w stanie wytgczenia
v/ Wiozona opcjonalna szuflada do czyszczenia

» Upewnic sie, ze w urzgdzeniu nie ma zadnych przedmiotéw wrazliwych na ciepto.
®» Podfgczy¢ wtyczke sieciowa do gniazdka.

» \Vigczy¢ urzadzenie za pomoca wiacznika/wytacznika.

Wskaznik trybu pracy swieci.

» \\V razie potrzeby zmieni¢ zadana temperature.

Q{> Podrozdziat ,Ustawianie zadanej temperatury*
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Wyjmowanie naczyn

Wersja urzadzenia wyposazona w statyczny uktad ogrzewania
» Podgrzewac naczynia przez okres 150 minut.

Wersja urzadzenia wyposazona w ukfad ogrzewania powietrzem obiegowym
» Podgrzewac naczynia przez okres 120 minut.

» Gdy urzadzenie jest wigczone, utrzymywac naczynia w stanie cieptym tak dtugo, jak to jest
potrzebne.

&= Jesli goscie samodzielnie wyjmuja naczynia z urzadzenia, nalezy je umiesci¢ w taki sposob,
aby niepowotane osoby nie mogty manipulowac regulatorem temperatury. W tym celu mozna
np. odwrdcic urzadzenie do Sciany strong, na ktérej znajduje sie regulator temperatury.

A Ostrzezenie!

Goraca goérna czes¢ urzadzenia/Gorace wnetrze urzadzenia/Gorace naczynia.
Gdrna czesc¢ urzadzenia, jego wnetrze i znajdujace sie w nim naczynia nagrzewajg sie podczas
pracy i moga powodowac oparzenia.

» Gorgce przedmioty chwytac tylko przez zabezpieczenie (np. tapki lub rekawice ochronne).

» 7djac klosz (jesli jest dostepny).
» \Nyjmowac naczynia w zaleznosci od potrzeb.
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Zastosowanie

Obszar zastosowania

Obowigzek sprawowania
nadzoru

Uktad zasilania energia
elektryczna

Niewtasciwe uzytkowanie
w charakterze zabawki

Niewtasciwe uzytkowanie
w charakterze miejsca
skiadowania

Ryzyko zwigzane

z niewtasciwym

uzytkowaniem

Gorace powierzchnie

Regulacja temperatury

32 B.PRO

Informacje dodatkowe na temat stosowania urzadzenia
w przedszkolnych i szkolnych placowkach zywienia

Dostep dzieci/mtodziezy do tego produktu moze jednak powodowac powstawanie dodatkowych
potencjalnych zagrozen.

Niniejsze informacje dodatkowe opisujg mozliwe do okreslenia, dodatkowe potencjalne
zagrozenia, nie roszczac sobie jednak przy tym prawa do bycia wyczerpujgcymi.

Zagrozenia ogolne i szczegdlne

Urzadzenie moze by¢ wykorzystywane wytacznie w celach podanych w odpowiedniej instrukcii
obstugi.

NIE wolno przemieszczac ani eksploatowac urzadzenia bez nadzoru. Zasadniczo obowigzek
sprawowania nadzoru wynika w kazdym wypadku z aktualnie obowigzujgcych praw i przepisow
odpowiednich instytucji krajowych, m.in. ustawodawcy, stowarzyszen zawodowych, przepiséw
obowigzujgcych na ptaszczyZnie krajowej lub komunalnej i/lub innych instytucii.

Zastosowanie urzadzenia wyposazonego w elektryczny ukfad zasilania zwieksza zakres
obowigzkdw osoby nadzorujace;.

NIE mozna pozostawia¢ uktadu zasilania urzadzenia bez nadzoru.

Firma B.PRO zaleca:

Podtaczad urzadzenie do gniazd zasilania, ktére mozna wytgcza¢ za pomoca wytagcznika
gtéwnego/centralnego. Wytacznik gtéwny/centralny musi znajdowac sie w migjscu niedostepnym
dla dzieci. Nie poddawac kabla sieciowego obcigzeniom rozciagajgcym. Powyzsze dotyczy
rowniez stosowanego kabla spiralnego.

NIE wolno wchodzi¢ na urzadzenie, wspinac sie po nim ani pozwala¢ na dotykanie go przez
dzieci.

NIE wolno wykorzystywac urzadzenia w charakterze miejsca sktadowania réznych przedmiotow
ani przebywania istot zywych.

Na skutek wymienionego powyzej niepozadanego zachowania moze dojs¢ do przewrdcenia
urzadzenia, a tym samym do ryzyka lub potencjalnych obrazen ciata. Ponadto moze dojs¢ do
obrazen konczyn.

Whnetrze urzadzenia nagrzewa sie to temperatury 44°C. Tym samym wykluczony jest krytyczny
zakres temperatur na zewnetrznej stronie urzgdzenia, ktory przy dtuzszym kontakcie mogtby

doprowadzi¢ do oparzen.

W urzadzeniach w wersji Kids nie ma regulacji temperatury.
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Wytaczanie

Wytaczanie urzadzenia = Wytgczy¢ urzgdzenie za pomocy wigcznika/wytgcznika.
Wskaznik trybu pracy gasnie.
» (Odtgczy¢ wtyczke i podtaczy¢ do uchwytu na wtyczke sieciowa.
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Wskaznik trybu pracy nie
Swieci

Wskaznik trybu pracy
Swieci, lecz naczynia nie
sg3 w wystarczajgcym
stopniu podgrzane/
utrzymywane w stanie
cieptym

Sygnalizator trybu pracy
Swieci, lecz wnetrze
urzadzenia pozostaje
zimne

Urzadzenie nagrzewa sie

zawsze do temperatury
maksymalnej niezaleznie
od ustawienia regulatora
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Pomoc w razie problemoéw

Przyczyna

Postepowanie

Wtyczka jest odtgczona.

» Podtgczy¢ wtyczke sieciowa do gniazdka.

Kabel sieciowy jest uszkodzony; np.
przerwany przewdd (mozliwe réwniez bez
zewnetrznego uszkodzenia).

» Zleci¢ wymiane kabla odpowiedniej jednostce.
Y Rozdziat ,Naprawa*

Uszkodzenie/wytaczenie bezpiecznika w
budynku.

» Sprawdzi¢ i w razie potrzeby wtaczyc¢/
wymieni¢ bezpiecznik.

Uszkodzona instalacja elektryczna

» Zawiadomic¢ jednostke odpowiedzialng za

urzadzenia. naprawe.
% Rozdziat ,Naprawa*
Przyczyna Postepowanie

Ustawiona zbyt niska temperatura.

» Ustawi¢ wyzszg temperature.
% Rozdziat ,Ustawianie zadanej temperatury”

Urzadzenie nie jest przykryte kloszem.

» Przykry¢ urzadzenie kloszem.

Uszkodzona instalacja elektryczna
urzadzenia.

» Zawiadomi¢ jednostke odpowiedzialng za
naprawe.
% Rozdziat ,Naprawa*

Przyczyna

Postepowanie

Zadziatato zabezpieczenie
przeciazeniowe.

» Zawiadomi¢ jednostke odpowiedzialng za
naprawe.
% Rozdziat ,Naprawa*

Uszkodzona instalacja elektryczna

» Zawiadomi¢ jednostke odpowiedzialng za

urzadzenia. naprawe.
& Rozdziat ,Naprawa*
Przyczyna Postepowanie

Uszkodzona regulacja temperatury.

» Zawiadomic¢ jednostke odpowiedzialng za
naprawe.
Y Rozdziat ,Naprawa*
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talerze sa za duze lub
za mate w stosunku do
przekroju poprzecznego
tuby

Korozja na elementach
ze stali szlachetnej

Zewnetrzne uszkodzenie
urzadzenia

Przyczyna

Postepowanie

Niepoprawnie ustawione prowadnice.

» Dostosowac prowadnice do Srednicy talerza.
t%> Podrozdziat ,Dostosowywanie prowadnic do
Srednicy talerza“

Talerze o danej wielkosci nie sg przezna-
czone do zastosowania w dystrybutorze.

Brak.

Przyczyna

Postepowanie

Nieodpowiednie obchodzenie sie
z urzadzeniem/nieodpowiednia
pielegnacja.

» Usung¢ ogniska korozji.
» Zwracac uwage na witasciwe obchodzenie sie

z urzgdzeniem/wtasciwa pielegnacje.

Przyczyna

Postepowanie

Uszkodzenia powstate w transporcie,
przy przemieszczaniu lub przez dziatanie
czynnikdow zewnetrznych.

» \\ytgczy¢ urzadzenie.

Y Rozdziat ,Wytaczanie*

» Zabezpieczy¢ urzadzenie przed przypad-
kowym wtgczeniem.

» Zawiadomic¢ jednostke odpowiedzialng za
naprawe.

% Rozdziat ,Naprawa*
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Stal szlachetna

Czestos¢ czyszczenia

Metody czyszczenia

Czyszczenie i pielegnacja

Stal szlachetna to okreslenie gatunkow stali szczegdlinie higienicznych i odpornych na korozje.
Stal szlachetna stosowana obecnie przez firme B.PRO sktada sie w gtéwnej mierze z zelaza,
chromu i niklu.

Odpornos¢ stali szlachetnej na korozje polega na tworzeniu sie tzw. warstwy pasywnej na po-
wierzchni materiatu w zetknieciu z tlenem. Mechaniczne naruszenie warstwy pasywnej — przy
wystarczajgcej ilosci tlenu na powierzchni materiatu — regeneruje sie samoistnie.

Stabilnos¢ warstwy pasywnej moze by¢ réwniez naruszona przez oddziatywanie czynnikéw che-
micznych, m.in. osadéw kamienia, ttuszczu, skrobi i biatka sprzyjajacych powstawaniu korozji.

Korozje moze réwniez powodowac/przyspieszacé kontakt stali szlachetnej z nastepujgcymi subs-

tancjami:

e stezone kwasy, fluorowce (chlorki, bromki, jodki) i ich sole oraz przyprawy zawierajace sol
kuchenng

e kwasne opary mogace powstawac np. po uzyciu przemystowych srodkdéw czyszczacych

e kontakt z innym metalem (np. stalg lub zelazem)

e kontakt z zelazem (np. wetng stalowa, opitkami z rur, woda zawierajgca czasteczki zelaza)

W celu zachowania odpornosci na korozje nalezy unikac¢ kontaktu z wyzej wymienionymi subs-
tancjami. Nalezy bezwzglednie stosowac sie do ponizszych wskazéwek dotyczgcych czyszcze-
nia i pielegnaciji.

& Powierzchnie wykonane ze stali szlachetnej nalezy zawsze utrzymywac w czystym, suchym
stanie i zapewnia¢ im swobodny doptyw powietrzal

Firma B.PRO zaleca:

Silnie eksploatowane powierzchnie ze stali szlachetnej (np. podgrzewane bemary) oprécz
codziennego rutynowego czyszczenia nalezy polerowac srodkiem DeepClean Stainless Steel.
W ten sposéb bedzie mozna zachowac na dtuzej warstwe pasywna powierzchni ze stali szla-
chetnej, a tym samym jej odpornosc¢ na korozje.

Po kazdym uzyciu nalezy gruntownie oczyscié powierzchnie czysta wodg, po czym osuszyc.

Codzienne rutynowe czyszczenie polega na wycieraniu jej wilgotng szmatka. Trudne do
usuniecia zabrudzenia mozna my¢ szczotka (z tworzywa sztucznego lub wiosia naturalnego).
Wszelkie inne sposoby czyszczenia muszg by¢ dopuszczone przez firme B.PRO.

&= Do czyszczenia nie stosowaé myjek parowych, myjek wysokocisnieniowych, natryskéw wod-
nych i innych podobnych przyrzaddw czyszczacych.
&= W zadnym wypadku do suszenia nie nalezy stosowa¢ wewnetrznego uktadu ogrzewania.
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Srodki czyszczace

Czyszczenie urzadzenia

Do powierzchni ze stali szlachetnej mozna stosowac¢ nastepujace srodki czyszczace:

e Dostepne w handlu srodki do czyszczenia stali szlachetnej, np. DeepClean Stainless Steel

e dostepne w handlu srodki czyszczace na bazie wody

e dostepne w handlu srodki odkamieniajgce na bazie kwasdéw organicznych badz nieszkod-
liwych dla stali szlachetnej kwasoéw nieorganicznych (np. kwasu octowego, cytrynowego,
amidosulfonowego, fosforowego); w razie watpliwosci nalezy skontaktowac sie z producen-
tem danego $rodka czyszczacego.

e miekka szmatke do czyszczenia z mikrowtdkien

Srodkami czyszczacymi niezalecanymi do powierzchni ze stali szlachetnej sa:
e wszystkie srodki czyszczace zawierajace chlorki lub podchloryny (np. odkamieniacz na bazie
kwasu solnego, podchlorynu sodu itp.)

Do czyszczenia czesci urzadzenia pokrytych powtoka proszkowa, jak rowniez ele-

mentow z tworzyw sztucznych i szkta mozna stosowac:

e dostepne w handlu srodki czyszczace na bazie wody

e Miekka szmatka do czyszczenia

e Szmatka z mikrowtdkien firmy B.PRO (uzywac tylko z woda)

e plamy, w szczegdlnosci odpryski i osady tluszczu mozna usuwac za pomoca cieptego 30%
roztworu mydta szarego przy uzyciu szczotki (z wiosiem z tworzywa sztucznego badzZ natu-
ralnym).

e powierzchnie szklane mozna czyscic¢ z tatwoscia za pomoca dostepnych w handlu srodkéw
do czyszczenia szkia.

Do czyszczenia czesci urzadzenia pokrytych powtoka proszkowa, jak rowniez ele-

mentéw z tworzyw sztucznych i szkta nie nadaja sie:

e Srodki czyszczace do stali szlachetnej ani inne o wtasciwosciach sciernych

e Srodki czyszczace zawierajace rozpuszczalniki

e wszystkie srodki czyszczace zawierajgce chlorki lub podchloryny (np. odkamieniacz na bazie
kwasu solnego, podchlorynu sodu itp.)

Urzadzenie jest wytaczone
Nie podtaczono zadnych urzadzen zewnetrznych

ASANEN

Wtyczka sieciowa jest wyciggnieta z gniazdka
v' Urzadzenie jest schtodzone od wewnatrz | zewnatrz

A Ostrzezenie!

Do obudowy moze przedostawac¢ sie woda.

Podczas czyszczenia podfgczonego urzadzenia woda przenikajgca do wnetrza obudowy moze
spowodowac zwarcie badz porazenie pragdem elektrycznym.

» \\ylgczy¢ urzadzenie za pomoca wigcznika/wytacznika.

» (Odtgczy¢ wtyczke sieciowg celem odciecia urzgdzenia od sieci energetyczne.

®» Podfgczy¢ ja do uchwytu na wtyczke sieciowa.
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Firma B.PRO zaleca:

Przed uzyciem chemicznych srodkdéw czyszczacych nalezy zasadniczo sprawdzac ich
kompatybilno$¢ z dang powierzchnig, naktadajgc je w mato widocznym miejscu. W ten
sposob mozna unikna¢ przykrych niespodzianek w postaci przebarwien lub innych reakgji
zachodzacych

pomiedzy srodkiem czyszczgcym a powierzchnia.

& Jesli podczas czyszczenia zdejmowany jest pyt mineralny lub metalowy, nalezy zawsze ptukac
pomocnicze srodki czyszczace (np. szczotki, szmatki z mikrofazy itp.), aby czastki kurzu nie
pozostawiaty sladow na oczyszczanej powierzchni.

» Po kazdym uzyciu nalezy bezwzglednie oczysci¢ powierzchnie czystg woda, po czym
osuszyc.

Montaz/demontaz tuby v’ Mozna wyjaé tube w celu wykonania gruntownego czyszczenia
na talerze
Demontaz tuby
» Chwyci¢ tube oburacz od wewnatrz za dwie przeciwlegte scianki, po czym wyjac
z urzadzenia ruchem w gore.

38 B.PRO



Jezdny dystrybutor talerzy

Montaz tuby

&= Mozna montowac tube ze sprezynami skierowanymi zarowno w strone uchwytu do pchania,
jak i podtuznej czesci urzadzenia. Mozna jg tatwiej wktadac i wyjmowac, jesli sprezyny sa skie-
rowane rownolegle wzgledem podtuznej czesci urzgdzenia.

A Uwaga!

Istnieje niebezpieczenstwo zmiazdzenia na skutek zakleszczenia rak.

Jesli podczas wktadania w korpus urzadzenia tuba bedzie trzymana od zewnatrz za jej kotnierz,
podczas opuszczania tuby istnieje ryzyko przytrzasniecia palcow, a tym samym ich zranienia.
» \\V celu wiozenia tuby nalezy zawsze chwytac jg oburgcz od wewnatrz.

» Chwyci¢ tube oburacz od wewnatrz za dwie przeciwlegte Scianki, po czym wyjac
z urzadzenia ruchem w gore do momentu, w ktdrym znajdzie sie ona ponad gorng krawedzia
urzadzenia.

» (Opuscic¢ ostroznie tube w otwdr znajdujacy sie w korpusie urzadzenia.
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Czyszczenie szuflady do  Wersja urzadzenia z szuflada do czyszczenia
czyszczenia () Szuflada do czyszczenia znajduje sie po spodniej stronie urzadzenia i jest zamocowana na 2
prowadnicach. Jej wyjecie utatwia czyszczenie dna urzadzenia.
& Szuflade do czyszczenia mozna wyjmowac z prawej strony urzadzenia patrzac w kierunku
pchania.
& Obie szyny prowadzace wyposazone sg w blokade wysuwu zapobiegajaca niezamierzonemu
wysunieciu sie szuflady do czyszczenia.

» [Unies¢ lekko szuflade do czyszczenia (1) od przodu (1.) do momentu, w ktérym dolna
krawedz powierzchni przytozenia znajdzie sie powyzej blokady wysuwu (2).

» \WyjaC szuflade do czyszczenia (2).
» (czysci¢ szuflade do czyszczenia przy uzyciu opisanych powyzej srodkoéw i metod.
®» Po oczyszczeniu wiozy¢ szuflade do czyszczenia w prowadnice az do oporu.
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Regularne zlecanie
konserwacji urzagdzenia

Sprawdzaé¢ hamulce
kétek

Zlecac¢ przeprowadzanie
badan okresowych
bezpieczenstwa
urzadzen elektrycznych

Sprawdzaé kabel
sieciowy i wtyczke
sieciowg

Konserwacja

& Firma B.PRO zaleca regularng konserwacije urzadzenia przez odpowiednio przeszkolony per-
sonel fachowy. Regularna konserwacja zapobiega awariom urzadzenia, przedtuza jego okres
trwatosci uzytkowej i ogodlnie przyczynia sie do utrzymania wartosci.

®» Regularnie zleca¢ konserwacje urzadzenia przeszkolonemu personelowi fachowemu.

A Ostrzezenie!

Niektére komponenty przewodza prad elektryczny.

Dotkniecie komponentéw przewodzacych prad elektryczny podczas prac konserwacyjnych badz
wymiany czesci urzadzenia podfaczonego do sieci moze spowodowac porazenie pradem.

» \WytgczyC urzadzenie za pomoca wigcznika/wytgcznika.

» (dtgczy¢ wtyczke sieciowg celem odciecia urzadzenia od sieci energetycznej.

» Podigczyc jg do uchwytu na wtyczke sieciowa.

&= Dziatanie hamulcow koétek nalezy sprawdzac¢ po kazdym przemieszczeniu urzgdzenia.

» Zablokowac hamulce kotek.

®» Sprobowac przesung¢ urzadzenie (bez uzycia nadmierne;j sity!).

» \V przypadku niedostatecznej sity hamowania nalezy niezwtocznie zleci¢ wymiane
uszkodzonego(-ych) kdtka(-ek) jednemu z punktéw serwisowych wymienionych w punkcie
Naprawa.

®» Przynajmniej raz na 6 miesiecy zleca¢ wykwalifikowanemu elektrykowi wykonanie okresowe-
go badania bezpieczenstwa urzadzen elektrycznych zgodnie z norma DIN VDE 0701-0702.

®» Przynajmniej raz na 6 miesiecy sprawdzac zgodnie z przepisami DGUV V3 (dawniej BGV A3)
lub odpowiednimi przepisami krajowymi kabel i wtyczke sieciowg pod katem uszkodzen
mechanicznych i starzenia materiatu.

B.PRO 41



Jezdny dystrybutor talerzy

Upowaznione osoby

Opis uszkodzenia

Wymiana komponentéw

42 B.PRO

Czesci zamienne

Naprawa

&~ Naprawy moga by¢ dokonywane wytacznie przez nastepujace autoryzowane punkty serwiso-
we:
— przeszkolony przez firme B.PRO personel wiasny
— zewnetrzny zakfad serwisowy, ktdérego personel zostat przeszkolony przez firme
B.PRO
— serwis firmy B.PRO

Dziat serwisowy firmy B.PRO précz doktadnego opisu defektu wymaga rowniez nastepujacych
informacji podanych na tabliczce znamionowej:

e Numer artykutu

e Model

e Numer seryjny

e Data produkgcji

e numer zlecenie produkcyjnego

2 3

B.PRO GmbH
B p' lo Flehinger Str.59 7038 Oberderdingen / Gerrjany
u Made in Germany
omNo. [ (SR el @
DV e L e orser I ()

(R CEIPXn E

Numer artykutu
Data produkcii

—_ o~ —
N

Nazwa modelu
Data produkciji
numer zlecenie produkcyjnego

—
A~
= = = = =

Gl

&= Uszkodzone komponenty tacznie z kablem sieciowym moga by¢ wymieniane na nowe
wylgcznie przez nastepujace punkty serwisowe:
— przeszkolony przez firme B.PRO personel wiasny
— zewnetrzny zaktad serwisowy, ktérego personel zostat przeszkolony przez firme
B.PRO
— serwis firmy B.PRO

& Przy zamawianiu czegsci zamiennych wymagane sa:
— Nazwa czesdci zamiennej
— Numer artykutu
— Data produkcji urzgdzenia
— llos¢
t¥;> Patrz system informacji serwisowej w Internecie (www.bpro-solutions.com)
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Adres B.PRO GmbH
Flehinger Str. 59

75038 Oberderdingen

Phone +49 (0)7045 44 - 81416

Fax +49 (0)7045 44 - 81508
E-mail service@bpro-solutions.com
Internet www.bpro-solutions.com
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Utylizacja

Usuwanie urzadzenia  (§) Utylizacja ztomu elektrycznego i elektronicznego wraz ze zwyktymi odpadami komunalnymi
ze wzgledu na zawarte w ztomie substancje moze stanowi¢ zagrozenie dla srodowiska i zd-
rowia ludzkiego.

Dlatego tez nie wolno utylizowac urzadzenia wraz z odpadami komunalnymi, lecz nalezy je

odda¢ do odpowiedniego punktu utylizacji urzadzen elektrycznych (np. specjalistycznego

zakfadu utylizacji odpadow).

Na fakt ten wskazuje umieszczony na urzadzeniu symbol wg normy DIN EN 50419 —

Znakowanie urzadzen elektrycznych i elektronicznych zgodnie z artykutem 15(2) dyrektywy

2012/19/WE (WEEE). Ponadto przy usuwaniu nalezy przestrzegac¢ ewentualnych specjalnych
I regulacji krajowych.

» Przed utylizacjg urzadzenia nalezy pozbawic je przydatnosci do uzycia (np.przez odciecie
wtyczki sieciowej).
» Przekazac urzadzenie do zaktadu utylizacji lub punktu zbidrki urzadzen elektrycznych.

&~ Urzadzenie mozna bezptatnie odda¢ do B.PRO.

& Niniejszego produktu nie wolno usuwac z innymi odpadami przemystowymi.

& Wiecej informaciji na temat utylizacji mozna uzyskac w placéwkach handlowych lub dziale
serwisu firmy B.PRO.

W Rozdziat ,Adres*
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Dane techniczne

@ W zaleznosci od wersji urzadzenie opisane w niniejszej instrukcji obstugi moze posiadac
dane techniczne réznigce sie od wyszczegodlnionych w niej (np. dane ukfadu elektrycznego
i chtodniczego, wymiary). Obowigzujgce dane nalezy odczytac¢ z tabliczki znamionowej lub
odpowiedniej dokumentacji zwigzanej z zamdowieniem badz rysunkow.

Dane ogdlne  Wymiary i masa (ok.)

Model Wymiary zewnetrzne w mm Wymiary zewnetrzne w mm
(dh. x szer. x wys.) (dh. x szer. x wys.)
wraz z prowadnicami talerzy wraz z kloszem z EPP

TS-H1 680 x 520 x 1030 680 x 520 x 1120

TS-H2 1075 x 520 x 1030 1075 x 520 x 1120

TS-UH1 680 x 520 x 1030 680 x 520 x 1120

TS-UH2 1115 x 520 x 1030 1115 x 520 x 1120

TS-UH1 Kids 680 x 520 x 880 680 x 520 x 970

TS-UH2 Kids 1115 x 520 x 880 1115 x 520 x 970

Model Rozmiar w $wietle w mm Masa wtasna w kg

TS-H1 @: 180 do 330 45
O: 180 x 180 do 280 x 280

TS-H2 @: 180 do 330 70
O: 180 x 180 do 280 x 280

TS-UH1 : 180 do 330 41
O: 180 x 180 do 280 x 280

TS-UH2 @: 180 do 330 75
O: 180 x 180 do 280 x 280

TS-UH1 Kids @: 180 do 330 38
O: 180 x 180 do 280 x 280

TS-UH2 Kids | @: 180 do 330 70
O: 180 x 180 do 280 x 280

Wersja urzadzenia z osprzetem

Element/akceso- Wymiary zewnetrzne Masa witasna Obciazenie

rium w mm (dt.) w kg powierzchni w kg
Rama nosna do +160 +2 +25

pojemnikéw GN.

Sktadana pdtka +300 +5 +25
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Pojemnosé/tadownosé (ok.)

Model Pojemnos$é/wymiar w Swietle Wysokos$¢ stosu | Maks.
w mm w mm tadownosé
(zaleznie od uzywanych naczyn) | (z kloszem/bez w kg

klosza)

TS-H1 40-85 talerzy 800/785 80
@: 180 do 330
[: 180 x 180 do 280 x 280

TS-H2 80-170 talerzy 800/785 160
@: 180 do 330
[: 180 x 180 do 280 x 280

TS-UH1 40-85 talerzy 800/785 80
@: 180 do 330
[0: 180 x 180 do 280 x 280

TS-UH2 80-170 talerzy 800/785 160
@: 180 do 330
[: 180 x 180 do 280 x 280

TS-UH1 Kids 30-60 talerzy 650/635 65
@: 180 do 330
[: 180 x 180 do 280 x 280

TS-UH2 Kids 60-120 talerzy 650/635 130
@: 180 do 330
[: 180 x 180 do 280 x 280

Zakres temperatur (wnetrze urzadzenia)
+30 °C do +110 °C
+30 do +44°C w modelach Kids
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Dane elektryczne

Srodowisko

Parametry przytacza

Model Napiecie Moc (maks.)
TS-H1 220 do 240V ~, 50 do 60 Hz 0,9 kW
TS-H2 220 do 240V ~, 50 do 60 Hz 1,2 KW
TS-UH1 220 do 240V ~, 50 do 60 Hz 1,5 kW
TS-UH2 220 do 240V ~, 50 do 60 Hz 1,5 kW
TS-UH1 Kids | 220 do 240V ~, 50 do 60 Hz 1,5 kW
TS-UH2 Kids | 220 do 240 V ~, 50 do 60 Hz 1,5 kW

Stopien ochrony
IP X 5 (urzadzenie jest chronione przed strumieniem wody zgodnie z norma EN 60529.)

Warunki otoczenia - eksploatacja
Temperatura: -15°C do +38 °C

Wilgotnos¢ wzgledna powietrza: bez obraszania

Warunki otoczenia - sktadowanie, transport

Temperatura: -10°C do +38 °C
Wilgotnos¢ wzgledna powietrza: bez obraszania
Emisje

Poziom cisnienia akustycznego w miejscu pracy urzadzenia jest nizszy niz 70 db(A).

Materiaty

Korpus urzadzenia: Stal szlachetna, blacha ze stali szlachetnej
lakierowana proszkowo, poliamid, polietylen

Klosz z PC: Poliweglan

Klosz z EPP

(opcja w przypadku TS-H1/2): Polipropylen

Prowadnice: Stal pokryta tworzywem sztucznym
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Dane do zamowienia

Dystrybutor talerzy

TS-H1  Numer artykutu 374 291, 573 775
Dystrybutor talerzy
TS-H2  Numer artykutu 374 294,573 778
Dystrybutor talerzy
TS-UH1  Numer artykutu 392 454, 575 626
Dystrybutor talerzy
TS-UH2 Numer artykutu 374 295, 573 779
Dystrybutor talerzy
TS-UH1 Kids  Numer artykutu 392 519, 575 627
Dystrybutor talerzy
TS-UH2Kids  Numer artykutu 392 554, 575 628
Instrukcja obstugi  Numer dokumentu: 154 636
Akcesoria
Klosz z PC do
dystrybutora talerzy = Numer artykutu 573771
Klosz z EPP do
dystrybutora talerzy = Numer artykutu 573 767

Pojemniki GN do
zawieszania w ramie na
pojemnikiGN  Numer artykutu patrz cennik firmy B.PRO

Szmatka z mikrowtékien
firmy B.PRO  Numer artykutu 126 999

Srodek do czyszczenia

i pielegnaciji stali

szlachetnej DeepClean
Stainless Steel  Numer artykutu 511 895
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normy

Dyrektywy dot.
oznaczenia CE/
deklaracji zgodnosci UE

C€

Rozporzadzenia, przepisy

Normy, dyrektywy, rozporzadzenia, przepisy

Urzadzenie spetnia fabrycznie podstawowe wymagania stosowanych norm produktowych w ich

aktualnie obowigzujgcej wersiji.

Urzadzenie, jesli dotyczy, spetnia fabrycznie wymagania nastepujacych rozporzadzen/dyrektyw

produktowych w ich aktualnie obowigzujacej wersiji.

e 1935/2004

e 2006/42/WE
e 2014/35/UE
e 2014/30/UE
e 2011/65/UE
e 2014/68/UE

Rozporzadzenie w sprawie materiatow i produktow przeznaczonych do
kontaktu z artykutami spozywczymi

Dyrektywa maszynowa

Dyrektywa niskonapieciowa

Dyrektywa EMC

Dyrektywa RoHS

Dyrektywa w sprawie urzadzen cisnieniowych

Podczas obstugi i uzytkowania niniejszego urzadzenia nalezy stosowac sie do ponizszych

rozporzadzen, przepiséw, regulamindw stowarzyszen zawodowych, jak rdwniez innych kra-

jowych przepiséw w ich aktualnie obowigzujgcej wersiji.

e WE nr 852/2004 Rozporzadzenie w sprawie higieny artykutow spozywczych
e Regulacja DGUV 110-003 prace w zaktadach gastronomicznych
e Przepis DGUV 3 Zapobieganie wypadkom przy uzytkowaniu urzgdzen

elektrycznych i materiatéw eksploatacyjnych

Na zyczenie klienta firma B.PRO moze udostepni¢ kopie deklaracji zgodnosci WE w swoim dzia-
le serwisu/dystrybuciji.
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